La carta

ENTRATE 20
Merluzzo e Foglie
Tartare di Pecora, Melagrana e Rosa

Uovo Nuvola in Brodo

PRIMI PIATTI 25
Pasta, Patate e Uova di Mare
Risotto Bufalo

Raviolo Arrostito, Soffritto di Pesci e Cime di Rapa

PIATTI PRINCIPALI 35
Ricciola e Ombrellifere
Agnello, Cavoli, Aglio Bruciato e Argan

Piccione alla Leccarda

- Per i tavoli pari o superiori a 4 ospiti & da prevedere il percorso degustazione per I'intero tavolo.

MAROTTA
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Le degustazioni

RADICI&INNESTI 75
Abbinamento vino al calice 45
RADICI&INNESTI /. 95
Abbinamento vino al calice Plus 55
RADICI&INNESTI 120
Abbinamento vino al calice Oltre 65

Questo men & stampato su carta Fedrigoni Vellum
o) 55% di pura cellulosa certificata FSC”, 40% fibre di riciclo certificate FSC”, 5% fibre di cotone.




